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上海品牌白酒执行标准

生成日期: 2025-10-19

中国白酒是世界的六大蒸馏酒之一(其余五种是白兰地、威士忌、朗姆酒、伏特加和金酒)。中国白酒在工
艺上比世界各国的蒸馏酒都复杂得多，原料多种多样，品种繁多各有风格，酒名也五花八门。与其他国家的蒸
馏酒相比，我国白酒具有以下特点和风味：首先，中国白酒酒色洁白晶莹、无色透明;各种香型的酒各有特色，
香气馥郁、纯净，溢香好，余香不尽;口味醇厚柔绵，甘润清洌，酒体谐调，回味悠久，能够给人以较好的口感。
再者，中国白酒的酒精度较高，有62度、65度、67度之高。这么高度数的酒在世界其他国家是罕见的。近年来，
国家提倡低度白酒，不少白酒生产厂家，已试制成功了39度、38度、30度等低度白酒。低度白酒出现初期，大
多数消费者不太习惯，饮用起来总觉着不够味，不过到了20世纪90年代初，城市消费者开始习惯低度白酒，在
宴席上已经逐渐成为较受欢迎的品种了。酒文化作为一种特殊的文化形式，在传统的中国文化中有其独特的地
位，酒几乎渗透到社会生活中的各个领域。上海品牌白酒执行标准

  白酒如何品才有味道？

  望：在旦形高脚玻璃杯中倒入适量酒液，迎着光亮处观望，应无色透明，冰清玉洁。

  闻：以手指轻握旦形杯底，微荡酒液，让鼻子靠近杯口轻轻吸闻酒液弥漫出来的芳香，再移开酒杯呼气，如
此反复数次，浓郁的酒香便沁入腔腑，回荡悠悠，愉悦舒畅的感受便油然升起。

  缀：从杯中轻轻缀入小量（约1~2毫升）酒液，停留在舌尖几秒钟，然后把舌头上抵触上颚，让酒液渗润全
舌，再在口腔中轻砸几回，次时酒液的醇厚绵柔，回甜丰满，爽滑纯净使您感受到琼浆玉液的滋味。

  咽：把口腔中的酒液轻轻咽入喉内，这时候温热而醇厚，一脉而下，稍后再轻呼吸，回味如涌芳泉。
52度浓香型白酒种类干杯，通常指是在饮酒时，特别是在祝酒、敬酒时，以某种方式，劝说他人饮酒，或是建
议对方与自己同时饮酒。

   白酒的发酵工艺研究：

   我国的白酒发酵技术虽源于黄酒，相对于黄酒历史而言，白酒的生产技术还很不完善，故现代对白酒的发
酵工艺进行了大量的研究，在五六十年代，影响极为之大的是全方面总结了“烟台操作法”，这个操作方法借
鉴了酒精工业的麸皮曲及酒母制作两个关健技术，并结合传统的白酒工艺，形成了一套较为规范的操作法。当
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时总结了其特点是：“麸曲酒母、合理配料、低温入窖、定温蒸烧”十六个字。

   由于浓香型酒在名优酒中的产量极为之大，深受消费者的喜爱，许多工厂和研究机构对浓香型大曲酒工艺
进行了大量的研究。如研究控制低温发酵，对发酵温度曲线进行部结，提出了前期缓升，中期挺坚，后期缓落
的策略。

   此外还采用回醅发酵，即长期反复发酵的酒醅，配加在新酒醅中，以老醅带新醅，进行发酵的措施。或采
用回糟发酵。有的也采用回酒发酵，成品酒依次分为头级酒，二级酒，三级酒。二级酒倒回酒新酒醅中，再次
入窖发酵，再次蒸馏，可将二级酒变为头级酒。

   如何做白酒代理？管理规范，尤其是价格体系统一，舍得投入。销售队伍执行力强。他们不会全国开
花，但是会聚焦一些针对性的重点市场进行投入，把自己的区域强势打造好后，再慢慢发展。这类品牌，可以
多留意。第四步，掌握好销售渠道也是如何做白酒代理的关键。不同档次白酒要匹配好不同销售渠道。做渠道
前要分析，你代理的白酒近似产品的品牌与型号，哪些已经非常热销，分析你所代理的酒，价格，促销策略等
与他们的差异化。分析好后，去找销售渠道。如今渠道分线上与线下，线上的渠道可以找一些微商去合作，也
可以自己在淘宝，京东等电商平台布局，或者与一些可能认可你所代理白酒品牌的大v，微信公号合作。线下，
综合看你所代理的白酒，有没有市场竞争的优势。如果你渠道所在区域的白酒品牌，有销售非常强劲的对手，
在当地的品牌认知度高，你的销售难度就会增加。你或者需要换个渠道区域去做。还有一点，你如果是做二手，
三手的白酒代理商，一定要仔细考察以及代理商，看他与厂家的关系好不好，上级代理商的人品，信誉，都要
考虑，如果他出问题，你可能会前功尽弃。第五步，招人，业务员要挨家帮你跑市场。但是初始阶段，不建议
大量招人，除非你的提成很高，然后没有底薪的。白酒代理指白酒生产厂家给予商家一定的权利，帮助其售卖
自己的产品、解决库存问题以及品牌影响力。

   如何自己酿造白酒：用不同粮食发酵，出来的酒味道也不同。酿酒本身其实不难，按照顺序，一步一
步来，掌握好发酵温度，肯定能成功！多试几次，出酒率慢慢就上来了。食材高粱、玉米、大米糯米、小麦、
大麦、豌豆等方法/步骤1步骤阅读2第一步是选好发酵用的粮食。用的比较多的有高粱、玉米、大米等。另外还
可以加一些辅料比如大麦、小麦、豌豆、小米等。不同的粮食，酿出的酒都有自己的风味。所以等自己酿酒熟
练了以后，可以试试不同的粮食组合，看哪种粮食放一起，味道更佳。步骤阅读3整粒的粮食，外面都有一层种
皮包裹着。不利于后面的发酵，所以，第一步先要进行适当的粉碎。这种子里面的淀粉才更容易发酵，后转化
成酒精。步骤阅读4粉碎以后，浸泡一下，让粮食充分的湿润，放置一会。步骤阅读5接下来，将粉碎的粮食蒸
熟。步骤阅读6蒸熟以后，拿出来，冷却到室温。步骤阅读7将酵母和粮食均匀的搅拌开。放入密闭的容器中，
开始发酵。发酵过程比较长，根据所用的酵母不同，大概1-2个月的时间。步骤阅读8接下来，将发酵好的粮食
蒸馏，就得到我们想要的白酒了。步骤阅读9白酒酿好以后，储藏一段时间在喝。这样，白酒中的各种醇类和脂
类能充分的融合反应，口感更好。在中国白酒中，流传下来许多与名人有关的白酒，构成了中国酒文化格局中
一道独特的风景线。上海品牌白酒执行标准

敬酒时要从主人开始敬，主人不敬完，别人是没有资格敬的，如果乱了次序是要受罚的。上海品牌白酒执
行标准

    中国白酒市场中浓香占比白酒市场70%，清香占比15%，酱香占比5%，其它香型占比10%。以此可以看出
浓香型是我国白酒种类中很受欢迎、销量比较好的一款白酒类型。因为价格普遍低于酱香型白酒，更适合大众
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群体消费。浓香型白酒在中国各大香型中的品牌是多的一款白酒类型。你对浓香型白酒的了解有多少？中国浓
香型白酒有哪些你都知道吗？浓香型白酒的香，到底是什么香?白酒的香型很复杂，浓香、清香、酱香、米香、
凤香、药香、兼香、特香、豉香、芝麻香、老白干和小曲清香十二大香型，每种香型又具有不同的香气。浓香
型白酒的香气以窖香、糟香、曲香、陈香突出。后来，许多产品通过降度以后，让人感受到非常明显的粮食的
气味，所以现在浓香型白酒的香气，大概可以分为粮香、窖香、糟香、曲香、陈香。
上海品牌白酒执行标准

常州同哈一口商贸有限公司致力于食品、饮料，是一家贸易型公司。公司自成立以来，以质量为发展，让
匠心弥散在每个细节，公司旗下同哈一口浓香型白酒，同哈一口15年浓香型白酒，同哈一口20年浓香型白酒深
受客户的喜爱。公司从事食品、饮料多年，有着创新的设计、强大的技术，还有一批专业化的队伍，确保为客
户提供良好的产品及服务。同哈一口酒业立足于全国市场，依托强大的研发实力，融合前沿的技术理念，及时
响应客户的需求。


